RESERVATION AVANT LE 20 DECEMBRE :

~ 04.90.72.37.55

0 ou
CONTACT@LATELIERLARTDESMETS.FR

Facile a rechauffer, méme pour les plus novices en cuisine...
Possibilité de s’adapter aux régimes alimentaires
Arécupérer le 24 decembre entre 10h et 12h
Peut se manger le jour méme ou le lendemain
Fiche explicative pour le réchauffage et dressage des assiettes en toute simplicite

Amuse bouche

Surprise ...
Entrée
Moelleux de Noix de Saint Jacques au grué de cacao,
creme de Topinambour, salade d’herbes sauvages

. Plat
e

Civet de Sanglier au pistachier térébinthe
ou
Ballotine de Volaille label rouge de I'Ardéche aux marrons,
sauce supréme
Garniture :
Pomme de terre Duchesse aux herbes de la garrigue
& légumes de nos paysans

Dessert

Douceur aux Poires, Caramel & Noisettes
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