
Amuse bouche

Joyeux

Noël

Menu
deÀ Emporter 

RESERVATION AVANT LE 20 DÉCEMBRE : 
04.90.72.37.55 

OU 
CONTACT@LATELIERLARTDESMETS.FR

Facile à réchauffer, même pour les plus novices en cuisine… 
Possibilité de s’adapter aux régimes alimentaires 

A récupérer le 24 décembre entre 10h et 12h 
Peut se manger le jour même ou le lendemain 

Fiche explicative pour le réchauffage et dressage des assiettes en toute simplicité 

Surprise ...

Entrée
Moelleux de Noix de Saint Jacques au grué de cacao,

crème de Topinambour, salade d’herbes sauvages

Plat
Civet de Sanglier au pistachier térébinthe

OU
Ballotine de Volaille label rouge de l'Ardèche aux marrons, 

sauce suprême 
Garniture : 

Pomme de terre Duchesse aux herbes de la garrigue 
& légumes de nos paysans

Dessert
Douceur aux Poires, Caramel & Noisettes

restaurant L'ATELIER L'ART DES METS
 500 ROUTE DE ROBION - 84300 LES TAILLADES 

42€


