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31.12.25
DE LA SAINT SYLVESTRE

SUR PLACE OU A EMPORTER
ON PEUT S’ADAPTER AUX REGIMES ALIMENTAIRES

AMUSE-BOUCHE

PATIENCE : SURPRISE ...

PREMIERE ENTREE

LOUP / POIREAUX / BOURRACHE / SALADE SAUVAGE

DEUXIEME ENTREE

LANGOUSTE / MOUSSELINE / BETTERAVE / SAUCE CRUSTACES

PLAT

BALLOTINE DE VOLAILLE DU GERS / FOIE GRAS
ou
CIVET DE SANGLIER / PISTACHIER TEREBINTHE / COING / LEGUMES OUBLIES
GARNITURES DES DEUX PLATS :
RISOTTO DE FREGOLA SARDA AUX CEPES / LEGUMES DE NOS PAYSANS

DESSERT

FRAICHEUR CITRON / AMANDES / MELILOT

Prix : 86€/personne

Le diner du 31 Decembre une empreinte bancaire
vous sera demandée pour bloquer votre réservation.
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