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A COMMANDE A L’AVANCE TOUT LE MOIS DE DECEMBRE :
ILN'Y EN AURA PAS POUR TOUT LE MONDE

04.90.72.37.55
ou
CONTACT@LATELIERLARTDESMETS.FR

Le chef prepese

foie Gras :

Foie gras de canard mi-cuit maison nature
au parfum d’Absinthe 250 G :

39€

Foie gras de canard mi-cuit maison
aux 5 baies 250 G :

39€

En accompagnement :

Chutney de courge
Le pot 3€ &

ASMER
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